Anmeldeformular

fur die Kochschule

gewuiinschter Termin und Thema:

|:| GroRer Kochkurs von 14:00 bis 22:00 Uhr oder
D Kleiner Kochkurs 3-4 Stunden

Name: Vorname:

StraBe:

Wohnort:

Telefon: Fax:

E-Mail: Alter:

Haben Sie schon vorher an einem Kochkurs teilgenommen?:

Ja I:l Nein I:l Wo:

Zahlungsweise: I:l Lastschrift Anzahl der Personen:

I:l Bankuberweisung

Datum: ...l Unterschrift:

Geschaftsbedingungen:

Nach lhrer schriftlichen Buchung werden wir Ihnen als Anmeldebestatigung eine
Rechnung tber die Kursgebiihr zu kommen lassen.

Zahlbar innerhalb 14 Tagen.
Bei Stornierungen behalten wir uns Stornogebuhren vor. Wir versuchen hier den
Platz anderweitig zu vergeben.

Kontoverbindung:
Erwin Riickerl, Sparkasse Rottal Inn, Konto-Nr.: 570 202 689, BLZ: 743 514 30

mediterrane lebensart

Hofgut Anfahrt:

Pfarrkirchen

Karpfham

Passau
Bayerbach Franz Beckenbauer
& Jaguar Golf
C———— Bad Fiissing
km 2,0 4,0
o /

In Bad Birnbach Richtung Vilshofen nach 2km rechts Richtung Haarbach, nach
2,5km links nach Brunndobl, nach ca. 2km in den Feldweg rechts einbiegen!

Von Bad Griesbach auf die Umgehungsstrae, Richtung Vilshofen, bei der Aus-
fahrt Golfplatze, Richtung Uttlau, dann Richtung Haarbach, hinter Hotzenham,
links Richtung Bad Birnbach, dann rechts nach Brunndobl nach ca. 2km in

den Feldweg rechts einbiegen!

HOFGUT-HAFNERLEITEN
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Brunndobl 16, 84364 Bad Birnbach, Tel.: 08563-91511, Fax: 08563-91512
e-mail: post@hofgut.info, Internet: www.hofgut.info

Kochkurs

SEMINAR & WORKSHOP

HOFGUT-HAFNERLEITEN
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Kochen

mit Lust und Leidenschaft

Mdchten Sie ein Sternement stressfrei auf den Tisch
bringen? Haben Sie Spall am Kochen mit Gleichge-
sinnten? Wollen Sie lernen wie man aus einfachen
Zutaten ein raffiniertes Menl zaubert?

Ob Anféanger oder Hobbykoch - lernen Sie unter pro-
fessioneller Anleitung, in lockerer, privater Atmosphare
Ihre Winsche in die Tat umzusetzen.

Vom Einkauf bis zur perfekt gedeckten Tafel werden alle
Fragen rund ums Kochen und Trinken erortert. lhre
Partner, Freunde und Bekannte, die selber nicht kochen,
koénnen einfach dazu stoRen und testen, was Sie gelernt
haben! Sie werden ungeheuer beeindruckt sein.

In meiner ersten privaten niederbayerischen Kochschule
erwartet Sie eine stimmungsvolle Atmosphére und
viel Spal3!

Guten Appetit, Ihr Erwin Rickerl

Themen der Kochkurse:
MEDITERRANE KUCHE
Antipasti, Pasta, Gnocchi,
Risotto, Fleisch, Fisch, Geflugel,
Wild, Dolci (Desserts)

Praktischer Unterricht
und Vortrage

VEGETARISCHE LECKEREIEN
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REGIONALE & SPEZIALITATEN KUCHE
aus Osterreich & Frankreich

DIATISCHE KOSTFORMEN
Schmackhaftes aus der Kiiche, trotz Erndhrungsbedingter
Krankheiten fur betroffene und deren Angehdrigen.

SINNESSCHULUNG

- Gekonnt Abschmecken

- Weindegustation

- spielerische Wahrnehmung von Geruchs- und
Geschmackssinn

KINDERKOCHKURSE

MANNERKOCHKURSE
fir Anfanger und Kochclubs
,» Was Einstein seinem Koch erzahlte...”

ASIATISCHE KUCHE
Curry & Co, Streifziige aus dem Wok

SURE KURSE
- Pralinenkurse
- Schokoladenkurse, Zuckerziehen

Grofder Kochkurs - Menue:

Beginn: 14:00 Uhr bis ca. 22:00 Uhr fir die ,,Kochenden*
Beginn: 19:00 Uhr bis ca. 22:00 Uhr fir die ,,Geniel3er*

Preis — Leistung:

»Kochende*: Zertifikat, Unterrichtsmaterial, Menue
und begleitende Getranke 160 Euro

»Geniel3er: Menue und begleitende Getranke 84 Euro

Teilnehmerzahl:
Inkl. der Kéche ab 12 Personen
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Kleiner Kochkurs - Spezialkurse:

Dauer: 3-4 Stunden am Vor- oder Nachmittag

Preis — Leistung: Zertifikat, Unterrichtsmaterial,
Verkosten und begleitende Getréanke 89 Euro

Teilnehmerzahl: ab 4 Kéchen

Wissenswertes:

« Jeden 1lten Sonntag im Monat ist die Kochschule
geo6ffnet. Bitte reservieren Sie rechtzeitig lhren
Platz. Das jeweilige Thema und die Uhrzeit entnehmen
Sie bitte dem Internet www.hofgut.info oder rufen
Sie uns an.

« Die Kochschule im Seminar und Eventbereich:
Kochkurse — ideal als Teamtraining oder Rahmen-
programm. Reden - essen — lachen - kochen - so
lernt man sich kennen. Wir beraten Sie gerne.

e Kochkurs als Geschenk! Unsere Gutscheine, zu
jedem Anlass, schmecken jedem!

Ihre Referenten der Kochschule:

ERWIN RUCKERL

Inhaber und Ausbilder der ersten Kochschule
Niederbayerns. Spezialist fir die mediterranen
Kochkurse und geprufter Diatkoch

KLAUS FRIEDERICH

Chocolatier, Konditormeister, Spezialist fur die
Chocoladenmanufaktur und Zuckerartistik
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