
Kleine Preisübersicht:   

Übernachtung in einen der 7 Themenhäuser 
oder im Arkadenzimmer für 2 Pers. inkl. 
italienischen Frühstück (Preis auch bei Einzel-
belegung gleich)                      190 - 220 Euro

mit Halbpension, am Abend           140 Euro 
p. Person + Kurtaxe/Tag

Kochkurs, Thema nach Wunsch inkl. Unterricht, 
Verkostung und Getränke p. Person  89 Euro 
oder nach Absprache 3-4 Std.

Großer Menuekochkurs, ca. 14 -22 Uhr mit 
4 Gang Menue und Getränke zum Menue 
pro Person 		           160 Euro 

Baristaeinführung – Schnupperkurs 
(ca. 1,5 Std.) mit Verkostung             220 Euro 

PRICOLA als Tagungspauschale - Tagungs-
getränke, Wein und Wasser (Frühstück, Mittag 
+ Caffé-Pause)  p. Person                  55 Euro 

MEZZOGIORNO als Tagungspauschale - Tagungs-
getränke, Wein und Wasser (Mittagessen + 
2 Caffé-Pausen) p. Person                 51 Euro

Abendmenue 3 Gang p. Person        28 Euro 

Unsere Tagungsmieten, p. Stunde     25 Euro 

Zwei Tage Brunnenhaus – pauschal 250 Euro
(auch für Nachts, zum gemütlichen zusammen-
sitzen vor dem Kamin...)

Das Hofgut gibt Ihnen durch die besondere 
Lage, mit vielen Energiefeldern die besten 
Voraussetzungen zum Erfolg Ihres 
Seminars. 

Das könnte Ihr Tag im Hofgut sein:

Wir begrüßen Sie an der Hofgut Caffèbar mit 
Dolce und excellentem Caffé. 
Dabei lernt man ganz gut den Coach und das 
Hofgut Ambiente kennen. Danach steht Ihnen, 
je nach Bedarf, unser Wintergarten mit Blick 
in den Garten - oder unser Brunnenhaus - ideal 
zum verdunkeln - zur Verfügung. Wenn das 
Wetter schön ist lockt auch der Garten zur 
Gruppenarbeit oder Inspiration - zum einfachen 
Gedankenaustausch - zur Ideenfindung. Das 
Mittagessen - ein Genuss und ein bisschen 
italienisches Lebensgefühl. Die Erholung am 
Nachmittag: man trifft sich wieder an der Caffé 
– Bar. Am Abend – auf zur Spaghettata – Pasta 
alla famiglia aus der Riesenpfanne oder dem 
flambierten Parmesan. Oder möchten Sie selbst 
mit Hand anlegen, in der ersten Kochschule 
Niederbayerns, unseres Hausherren und 
Küchenchef´s Erwin Rückerl? Das war ein Tag. 

Wenn Sie möchten lassen Sie den Abend am 
Kamin in unserem Brunnenhaus ausklingen. 
Dann kommt noch die Nacht - in unseren 
einzigartigen Themenhäusern!  

Den genauen Ablauf besprechen wir im Vorfeld 
und schicken Ihnen einen genauen Veranstal-
tungsablauf. Gerne organisieren wir Ihnen das 
passende Rahmenprogramm, falls gewünscht: 
Ob Außentraining – dem Hochseilgarten – 
einen Kochkurs in unserer Kochschule – oder 
einen erfahrenen Coach – wir haben ein paar 
sehr gute Kontakte.  

Möglichkeiten der Kochschule im Seminar 
und Eventbereich: 

• Als Teamtraining – Küche und Service möglich 
– reden – essen – lachen – kochen – so kommt 
man sich näher… 

• Als Rahmenprogramm mit kleinen 
Kocheinlagen

• Wir wissen von Nix! – Jeder muss mit an-
packen….
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Tagungen 
Wir sind der Erfolgs-Ort für Ihr Seminar, Ihre Teambesprechung, 

Ihre Tagung oder Ihre Präsentation
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Das Haupthaus mit Wintergarten, hell und 
freundlich mit Blick in den Garten, 32 m2

(Platz für 28 Personen). 
Die Wohnhalle mit Kamin und das Esszimmer 
neben der Hofgut Küche.

Das Brunnenhaus mit Caffèbar 5O m2 für 
2O bis 4O Personen. Gut für Vorträge, da man 
den Raum verdunkeln kann. Das Tanzhäuschen 
für unsere Hochzeiten und Feierlichkeiten.

Alle Bereiche 

sind individuell 

zu bestuhlen.


